Silvester 26/27°

J 3 Gruld aus der Kiiche

B Krustentierstippchen
Prosecco, Sahne, Dill
Steinpilzravioli

]

Beurre blanc, Salzzitrone

Filet vom Seesaibling
Rartoftel-Trftelptree,
glasierte Vanillemohrchen,
Zitronen-NulSbutter

Créme brulée
Kirbiseis,
Fruchtchip

62,90C

weitere Informationen:
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